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Maugans bewirkt wird. Eine geschmackliche Beeinflussung 
clurch die Torffillration wurde nicht festgestellt. Torf laBt  sich 
iiach den Versuchen mit gutem Erfolge zum Entchloren VOII 

Wasser benutzen. Vor der aktiven Kohle hat er den Vorteil 
der grolleren Billigkeit und der groBeren Wirksamkeit. Durch 
geeignete Behandlung des Torfs wird es auch moglich sein, die 
Gelbfarbung der ersten Wasseranteile auf e in  Minimum zu 
beschranken. Nun hat die Kohle nicht nur die Aufgabe, das 
freie Chlor zu entfernen, sondern auch Geschmacks- und Ge- 
ruchsstoffe zu beseitigen. Liistig ist vor allen Dingen Phenol, 
von dem schon sehr geringe Mengen sich mil Chlor zu ubel 
riecheudem und schmeckendem Chlorphenol verbinden. Chlor- 
pheuol wird noch in einer Verdunnung von 1 : BOO 000 000 deul- 
lich wahrgenommen. Ihirch Zusatz von Ammoniak vor dem 
C'hlorzusatz wird der iiblc ( 'hlorphenolgeschmack verhindert, da 
Chloramin mit Phenol keine geschmacklich hervortretenden 
Verbindungen eingeht. Sierp hat den Nachweis erbracht, daf3 
clurch aktive Kohle das Chlorphenol zu beseitigen ist und uni 
so besser, je langsamer und gleichrnaBiger die Filtration vor 
sich geht. Die wenigen Versuche, die bisher in dieser Be- 
zichung mit Torf ausgefiihrt wurden, ergaben, daB die  Torf- 
arten sich nicht gleichartig verhalten; wahrend durch die einen 
das Chlorphenol vollstandig beseitigt wird, giM es andere, bei 
dcnen das nicht der Fall ist. - 

Prof. Dr. M. R ii d i g e r , Hohenheim: ,,Beslimmung der 
Alkoholergiebigkeil von Gelreidearten und polarimelrischo 
Slarke bestimmung." 

MaRgebend fur die Alkoholausbeute ist der ,,Starkewerl" 
der Rohstoffe, d. h. der Gesamtgebalt an vergarbaren, bzw. in 
vergarbare Form uberfiihrbaren Kohlehydraten. Bei Roh- 
kartoffeln liefert die auf Bestimmung des spezifischen Ge- 
wichtes der Kartoffeln beruhende technische Methode der Starke- 
best ininiung auereichend genaue Ergebnisse. Dagegen ist man 
!iir die Getreidearten auf chemische, polarimetrjsche oder refrak- 
lonietrische Untersuchungearten angewiesen. Zur Ermittlung zu- 
verlassiger Heziehungen zwischen Starkebestimmung und Alko- 
holergiebigkeit wurden zunachst verschiedene Stiirkebestini- 
niungsinethoden auf ihre Abweichungen bei Parallelversuchen 
am gleichen Material genauer gepriift. Um die Redingungen 
fiir eine einwandfreie biologische Methode der Alkobolausbeute- 
bestimrnung durch Garung zu ermitteln, wurde eine grofie 
Anzahl von Garversucbcn, zunachst mit einem Mais, durcb- 
gefiihrt. Gepriift wurde die AufschlieBung mit und ohne 
Hocbdruck, die Wirkung von Saurezusatzen und Pufferlosungen, 
voii Darrmalz in Substanz und von Malzausziigen bei der  Ver- 
zuckerung, von verschiedenen Formalinzudtzen zur Rein- 
haltung der Garung. Variiert wurden ferner die Hefeauseaat- 
inengen bei der Garung, die Heteart (PreBhefe, Reinhefe, ge- 
reinigte PreBhefe) und die Bestimmungsart des gebildeten 
Alkobols. Es wird eine zweckmilBige und sicbere Arbeits- 
weise angegeben. Zur Feststellung der  Beziehungen der bio- 
logisch ermittelten Alkoholausbeute zu dem polarimetrisch be- 
stimmten Starkewert wurde in  einer groBeren Zahl von Mais- 
sorten der  Starkewert nach Ewers und nach Lintner-Schwarcz 
bestimnit, wahrend Garversuche nach der angegebenen Methode 
durchgefiihrt wurden. Da die Alkoholausbeuten den Starke- 
wertcn parallel liefen, konnte aus den Mittelwerten eine fur 
Mais allgeniein zutreffende rechnerische Ermittelung der 
Alkoholergiebigkeit aus den Ergebnissen der Polarisations- 
methoden abgeleitet und eine Tabelle fur Entnahme der zu 
erwartenden Alkoholausbeuten aufgestellt werden. Die reeh- 
nerische Bestimiiiung des Alkobols ergab von der durch Gar- 
rersuch ermittelten nur Abweichungen von 0,3 1 Alkohol je 
100 kg Material. Die Ergebnisse sind fur technische Zwecke 
als bei bestem Betrieb erreichbare Maximalausbeuten zu be- 
trachten. Die Untersuchungen wurden auf andere Getreide- 
arten, so Darisorten, Roggen und Kartoffelflocken ausgedehnt. 
ZusammenIassend ergibt sich, dai3 bei gleichrnai3iger zusammen- 
gesetzten Getreidearten (Mais und Dari) die Beziehungen 
zwischen polarimetrisch ermitteltern Starkegehalt und Alkobol- 
ergiebigkeit so zuverlassig geklart werden konnten, dai3 hier 
auf die Ausfuhrung des umstiindlichen Garversuches verzichtet 
werden kann. Bei Roggen und bei Kartoffelflocken konnten 
wenigstens sichere Anbaltspunkte fur ungefahre Schatzung der 
PU erwartenden Alkoholausbeute gewonnen werden, welche 
im allgemeinen fu: praktische Zwecke geniigen dtirften. - 
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Prof. Dr. W. R o t h ,  Kothen, langjahriger Hauptschriftleiter 
der Chemiker-Zeitung2), ist aus der Schriftleitung der Chemiker- 
Zeitung ausgeschieden. An seine Stelle ist Dr. H. S t a d - 
I i n g e r getreten, bisheriger Schriftleiter der Zweigredaktion 
Berlin der Chemiker-Zeitung und Schriftleiter der Beilage der 
Chemiker-Zeitung, der ,,Technischen Praxis". - Die verant- 
wortliche Schriftleitung der ,,Pharmazeutischen Zeitung" hat an 
Stelle des layojiihrigen bisherigen Schriftleiters, Apoth. Ernst 
U r b a n ,  Apoth. St. D. A. Conrad S k i  b b e  iibernommen. 

Oberregierungsrat Dr. 0. A ns e 1 m i n  0 ,  a. 0. Prof. fur 
Pharmazie an der Universitiit Berlin, feierte a p  15. Juli seinen 
60. Geburtstag. - Dr. F. T r e  u b e r t , Hauptkonservator a. D. 
der Hauptversuchsanstalt fur Landwirtschaft an der  Technischen 
Hochschule Miinchen, feierte am 11. Juli seinen 80. Geburtstag. 

E r n a n n t  w u r d e n :  Prof. Dr. W. A. R o t h ,  Braun- 
schweig, cum Dekan der Abteilung fur Chemie an der Tech- 
niscben Hocbschule dortselbst. - Dr. M. S e d d  i g ,  a. 0. Prof. 
der Physik und Leiter der Abteilung fur wissenschaftliche 
Photographic des Physikalischen Instituts der Universi,tat Frank- 
furt a. M., zum personlichen Ordinarius unter Vorbehalt spaterer 
Festsetzung seiner Lehrverpflichtung. 

H a b i l i t i e r t :  Dr. L. S c h m i t t ,  an der Technischen 
Hochschulo Darmstadl fur Agrikulturchemie, insbesondere 
Bodenkunde. 

G e w a h l t w u r d e :  Prof. Dr.F.  P a n e t h , K o n i g s b e r g * ) ,  
von der American Academy of Arts and Sciences in Boston zum 
auswartigen Ehrenmitglied. 

Geh. Hat Prof. Dr. 0. A p p e 1 ,  Direktor der Biologischen 
Reichsanstalt fur Land- und Forstwirtschaft, Berlin, ist in den 
Ruhestand getreten. - Apoth. G. B r a n  d , Direktor der Firnia 
C. H. Burk, Stuttgort, Filiale der Gehe & Co. A.-G., Dresden, ist 
in den Ruhestand getreten. 

G e e  t o r b e n : K. H e b b e 1 e r , Leiter der Berkefeld- 
Filter-Gesellschaft in Celle, Ende Juni im Alter von 75 Jahren. 
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Tasehenbnch fiir die Waehs-Industrie. Unter Mitwirkung von 
von Dr. Carl L u d e c k e herausgegeben von DipL-Ing. E. J. 
B e t t e r und Dr. J.. D a v i d s o h n. Wissenschaftliche Ver- 
lagsgesellschaft m. b. H., Stuttgart 1932. Preis gebunden 
RM. 12,50. 

Wachskorper bilden in der  Putmittel-, Textil- und Leder- 
industrie, in der Kosrnetik und Pharmazeutik usw. ein unenl- 
behrliches Robmaterial, a n  das jede SpeziaIindustrie besondere 
Anforderungen stellt. Infolgedessen hat die chernische Industrie 
mit Erfolg versuchf, auslandische Naturprodukte zu veredelu 
und, w e m  moglich, ihre Reihe durch synthetische Produkte zu 
erweitern; im besonderen wurde in den durch Hochdruck- 
reduktion der Fet tduren hergeskllten Fettalkoholen der fur 
eine Wachssynthese bisher fehlende Baustein geliefert. Daher 
war das Bestreben berechtigt, in einem kurzen, ubersicbtlicheu 
Handbuch alles Wissenswerte zusamrnenzufassen. Die gestellle 
Aufgabe darf mit dem vorliegenden Taschenbuch als durchaus 
erfiillt betrachtet werden. 

Bei der Ubersicht der Rohstoffe im ersten Teil ist aucli 
auf eine kiirzere theoretische Erbrterung verzichtet, dafiir aber 
sind die einzelnen im Handel befindlichen Wachstypen und ihre 
Merkmale ausfiihrlich behandelt worden. An die Beschreibung 
der Kunstwachse schlieDt sich die Besprechung der den Waehsen 
auaerlich ahnlichen Kohlenwasserstoffe u. dgl. sowie der meiet 
benutzten Wachsliisungsmittel. Die Ausfiihrungen Uber die Ver- 
wendung der Wachse stellen die  Schuhcreme- und Bohner- 
massenindustrie in den Vordergrund und geben trotz knapper 
Fassung eine Fiille von Rezepten, Hinweisen und Anregungen. 
Leider muB aber der Textilfachmann auf Richtlinien verzichten, 
wiewohl auch die Textilindustrie heute GroBverbraucher in 
Wachsstoffen ist. Die Besprechung der einschlagigen Unter- 
suchungsmethoden, eine Zusammenetellung von physikalischen 
Konstanten, Literaturangaben usw. sind besonders furs Labora- 
torium vorziiglich geeignet, so dal3 6OWObl hier wie im Betrieb 
dem handlichen Buch eine gute Verbreitung zu wIinschen iet. 

Schrauth. [BB. 82.1 
2) Ebenda 44,268 "311. I) Angew. Chem. 46, aT1 [1933]. 


